
Endpreise! 

 
 
 

 

                         Änderungen vorbehalten       



Endpreise! 

Wir freuen uns sehr, Sie bei uns im Hotel Rhöner Land 
begrüßen zu dürfen.  
 
Für  ihr leibliches Wohl haben wir Gerichte aus der 
regionalen, sowie mediterranen Küche 
zusammengestellt und hoffen, dass auch für Sie das 
Richtige dabei ist.  
 
Für Fragen und Anregungen stehen wir gerne zur 
Verfügung. Unser ganzes Team wird bemüht  sein, 
Ihren Aufenthalt so angenehm wie möglich zu 
gestalten. Sollte einmal etwas nicht zu Ihrer 
Zufriedenheit sein, zögern Sie bitte nicht uns 
anzusprechen.  
 
 
 
 



Endpreise! 

 
 
Suchen Sie geeignete Räumlichkeiten für Ihre nächste 
Tagung?  
Unsere 5  Tagungsräume bieten ausreichend Platz  
für Ihre Veranstaltung.  Auf unserer Homepage finden 
Sie alle Informationen, sowie unsere Tagung smappe.  
 
 
Einen angenehmen Aufenthalt wünschen  

 
 
 
 
 

 
 



Endpreise! 

Kleine Symbole sollen Ihnen das Auffinden vegetarischer oder besonders 
beliebter Gerichte, sowie bestimmter Zusatzstoffe erleichtern

bei unseren Gästen sehr beliebt  1 mit Antioxidationsmittel 
        2 mit Phosphat    
  mit Knoblauch    3 mit Konservierungsstoff 

4 geschwefelt 
        5 mit Nitrit 
  vegetarisch     6 mit Süßungsmitteln 
        7 mit Farbstoff 
        8 mit Geschmacksverstärker 
  vegan, ohne Produkte tierischer Herkunft 

 
 
 
 
 

Haupt-Allergene: 
 

 

Glutenhaltiges Getreide*    Krebstiere  
 
 
 
  Ei       Fisch 
 
 
  Erdnuss      Soja 
 
 
 
  Milch oder Laktose     Schalenfrüchte * 
 
 
   

Sellerie      Senf 
 
 
  Sesam      Lupinen 
 
 
 
  Sulfite       Weichtiere 
 

*W= Weizen, D= Dinkel, G= Gerste 
* H=Haselnuss 
 



Endpreise! 

éééé................éééé............... ééé 
 
Goulaschsuppe nach Omas Rezept         
klassisch in der Terrine serviert   û 5,80 
 
 
winterlicher  Wirsingeintopf      
in der Terrine serviert      û 5,50  
 
 
 

Fränkische Kartoffelsuppe  
mit Käsewürstchen   
in der Terrine serviert      û 5,80 
 
 

Rinderkraftbrühe       
mit Mini -Maultaschen      û 5,00  
           
 
Mostsuppe  
vom fränkischen Apfelwein  
mit Sahnehäubchen      û 5,00   
 
 

 
Zu allen Gerichten empfehlen wir  
unseren frischen Salat vom Buffet  

f¿r nur û 5,50  
(Preis nur in Verbindung mit einem Hauptgericht)  

 



Endpreise! 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
Ein vitaminreicher   
 
 
Beilagens alat mit kleiner Antipasti -Auswahl  
(nur in Verbindung mit einem Hauptgericht)   û 5,50   
 
Salat  mit kleiner Antipasti -Auswahl  
als Hauptgericht        û 9,00  
 
fränkischer Wurstsalat 1,2,3  (je nach Verfügbarkeit)  
von unserem Salatbuffet  
mariniert mit Essig, Öl, Zwiebeln  
und Gurken 6        û  9,00  

 



Endpreise! 

éééé................éééé............... ééé 
 
Gemüse-Kartoffel -Pfanne  
buntes Pfannengemüse   
auf Kartoffel rösti  
dazu Kräuterbutter                û 11,50  
 
 
Farfalle ăPrimaveraò 
in Tomatenragout, Knoblauch und Kräutern 
geschwenkt dazu Parmesan     û 9,50  
     W 

 

 
Käsespätzle nach Art des Hauses  
mit leckerem Käse im Pfänn chen  
gebacken , garniert mit  Röstzwiebeln   û  9,50 
     W 

 
 
 
 

 

 



Endpreise! 

éééé................éééé............... ééé 
 
Fusilli   
in Hackfleisch -Sahne -Soße,  
Parmesan          û  8,90  
      W 

 
Penne all´arrabbiata        
in sehr scharf gewürzter Tomatensoße   
dazu Parmesan (nicht für schwache Nerven)   û  8,90  
      W 
 

Conchi glie alla vodka  
Nudeln in Muschelform mit cremiger  
Tomaten -Sahne -Soße, verfeinert  
mit 2cl Vodka , dazu Parmesan    û 11,50  
     W 
 
Auf Wunsch servieren wir Ihnen gerne  
eine Extra -Portion  Parmesan      û  1,00  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Endpreise! 

éééé................éééé............... ééé 
 
in Rotwein geschmorte Ochsenbacke  
servier t mit Stampfkartoffeln  
und glasierten Karotten     û 15,90  
    W  
 
Die Backen sitzen auf dem Unterkiefer und  
haben einen hohen Bindegewebsanteil , daher werden diese 
mindestens 4 Stunden auf Niedertemperatur in Rotwein geschmort.  

 
 
 
ăFrªnkisches Festessenò  
zartes Tafelspitz  mit Meerrettichsoße 4 
dazu Butternudeln  
und Preiselbeeren       û 15,50  
       W  

 
 
 
 
 

 
zu allen Gerichten empfehlen wir  
unseren frischen Salat vom Buffet  

f¿r nur û 5,50  
(Preis nur in Verbindung mit einem Hauptgericht)  

 

Umbestellung? Kein Problem ð sprechen Sie mit unserem Service -
Personal. Nach Möglichkeit werden wir Ihre Wünsche berücksichtigen, 

pro Gericht û 2,00 
 



Endpreise! 

éééé................éééé............... ééé 
 
deftige Holzfällerpfanne  
Schweinenackensteak ca 200g (gut durchwachsen)  
mit Bratkartoffeln , überbacken mit  
Tomaten und Käse,  
dazu Zwiebeln und Speck     û 17,50  
 

Schweine rücken schnitzel paniert  
mit Pommes Frites       û 10 ,00  
    W  

zu allen Gerichten empfehlen wir  
unseren frischen Salat vom Buffet  

f¿r nur û 5,50  
(Preis nur in Verbindung mit einem Hauptgericht)  

 

Umbestellung? Kein Problem ð sprechen Sie mit unserem Service -
Personal. Nach Möglichkeit werden wir Ihre Wünsche berücksichtigen, 

pro Gericht û 2,00 
 
 



Endpreise! 

 

Stellen Sie Ihr Gericht ganz nach Ihren Wünschen zusammen:  
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
Rumpsteak  (ca. 250g)     
vom Angusrind typisch  mit Fettrand gebraten   û  18,50  

 
 
zartes  Hähnchenbrustfilet     û   9,50 
zu diesem Gericht empfehlen wir eine der  
Soßen von der Beilagenseite   

 
 
 
 
(Gewichts Angaben sind Rohgewichte) 
 
 
Alle Rindersteaks werden medium gebraten. Sollten Sie eine andere Zubereitung für Ihr 
Rindersteak wünschen, sprechen Sie uns bitte an. Bei durch gebratenen Rumpsteaks 
übernehmen wir keine Garantie, dass das Fleisch noch zart ist. 
Schweine- und Hähnchenfleisch braten wir grundsätzlich durch 


