Speisen und Getranke

Hatel Rhoner Land

Hotel « Restaurant « Café « Urlaub « Tagung

Anderungen vorbehalten

Endpreise!



Liebe Gaste

Wir freuen uns sehr, Sie bei uns im Hotel Rhoner Land
begrif3en zu durfen.

Far ihr leibliches Wohl haben wir  Gerichte aus der
regionalen, sowie mediterranen Kiiche
zusammengestellt und hoffen, dass auch fir Sie das
Richtige dabei ist.

Fur Fragen und Anregungen stehen wir gerne zur
Verfligung. Unser ganzes Team wird bemiht  sein,
Ihren Aufenthalt so angenehm wie méglich zu
gestalten. Sollte einmal etwas nicht zu Ihrer
Zufriedenheit sein, zogern Sie bitte nicht uns
anzusprechen.
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Suchen Sie geeignete Raumlichkeiten fur lhre nachste
Tagung?

Unsere 5 Tagungsraume bieten ausreichend Platz

fur lhre Veranstaltung.  Auf unserer Homepage finden
Sie alle Informationen, sowie unsere Tagung smappe.

Einen angenehmen Aufenthalt wiinschen

Rerstin & Roberto Lanzo
und das ¢esamte Hotel-Rhéner-Land-Team




Kleine Symbole sollen Ihnen das Auffinden vegetarischer oder besonders
beliebter Gerichte, sowie bestimmter Zusatzstoffe erleichtern.

- bei unseren Gasten sehr beliebt

#44 %  mit Knoblauch
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fZZ vegan, ohne Produkte tierischer Herkun

Haupt-Allergene:

mit Antioxidationsmittel

mit Phosphat

mit Konservierungsstoff
geschwefelt

mit Nitrit

mit Sutldungsmitteln

mit Farbstoff

mit Geschmacksverstarker

>))ji . . .
j? ! /) Glutenhaltiges Getreide* @ Krebstiere
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Erdnuss

S

2,

Sellerie

@ Sesam

*W= Weizen, D= Dinkel, G= Gerste
* H=Haselnuss

g@g Sulfite @ Weichtiere

@ Milch oder Laktose @ Schalenfriichte *
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Aus dem Suppentopf

eeee. . .

Goulaschsuppe nach Omas Rezept
k\lhassisch In der Terrine serviert g 5,80

winterlicher Wirsingeintopf *
in der Terrine serviert

e

5,50
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Frankische Kartoffelsuppe
mit Kasewurstchen
iqﬂ der Terrine serviert

¥

N
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5,80

Rinderkraftbriihe

mit Mini -Maultaschen 5,00
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Mostsuppe
vom frankischen Apfelwein
mit Sahnehaubchen

5\ mall
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5,00

Zu allen Gerichten empfehlen wir
unseren frischen Salat vom Buffet
f¢r nbpd O
(Preis nur in Verbindung mit einem Hauptgericht)
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vom Salatbuffet @@ ® e

Beilagens alat mit kleiner Antipasti -Auswahl
(nur in Verbindung mit einem  Hauptgericht) a 5,50

Salat mit kleiner Antipasti -Auswahl
als Hauptgericht a 9,00

frankischer Wurstsalat 123 (je nach Verfuigbarkeit)

von unserem Salatbgffet

mariniert mit Essig, Ol, Zwiebeln

und Gurken 6 a 9,00
;
o p
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Aus der vegetarischen Riiche ©
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Gemuse-Kartoffel -Pfanne «: @
buntes Pfannengemitse
auf Kartoffel rosti

dazu Krauterbutter a 11,50
Farfalle aFs@maver ao
In Tomatenragout, Knoblauch und Krautern

geschwenkt dazu Parmesan a 9,50

5/
)

Kasespatzle nach Art des Hauses
mit leckerem Kase im Pfann chen
gebacken, garniert mit ROstzwiebeln a 9,50

) W




Nudelgerichte
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Fusilli «»
iIn Hackfleisch -Sahne -Solie,
Parmesan

7)) W
7

Penne all’arrabbiata  «»
iIn sehr scharf gewirzter Tomatensol3e

dazu Parmesan (nicht fiir schwache Nerven)
£ W
'K) y

Conchiglie alla vodka

Nudeln in Muschelform mit cremiger
Tomaten -Sahne -Sol3e, verfeinert

mit 2cl Vodka , dazu Parmesan

AW
)

Auf Wunsch servieren wir Ihnnen gerne
eine Extra -Portion Parmesan

)

)
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3,90

38,90

11,50

1,00



Beliebte Gerichte

€ € € €. . . . e eeéeecée

in Rotwein geschmorte Ochsenbacke <
servier t mit Stampfkartoffeln

und glasierten Karotten a 15,90
PO E

Die Backen sitzen auf dem Unterkiefer und
haben einen hohen Bindegewebsanteil , daher werden diese
mindestens 4 Stunden auf Niedertemperatur in Rotwein geschmort.

aFrankisches Festesseno
zartes Tafelspitz mit MeerrettichsolRe 4

dazu Butternudeln

und Preiselbeeren g 15,50

VG

zu allen Gerichten empfehlen wir
unseren frischen Salat vom Buffet
f¢r nbbd 0
(Preis nur in Verbindung mit einem Hauptgericht)

Umbestellung? Kein Problem & sprechen Sie mit unserem Service -
Personal. Nach Mdglichkeit werden wir Ihre Wiinsche bericksichtigen,
pro Gericht G 2,00
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é



Beliebte Gerichte

€ € € €. . . . e eeéeecée

deftige Holzfallerpfanne

Schweinenackensteak ca 200g (gut durchwachsen)
mit Bratkartoffeln , Gberbacken mit

Tomaten und Kase,

da% Zwiebeln und Speck a 17,50

Schweine ricken schnitzel paniert

mit Pommes Frites g 10,00

jfﬁ}j)) W

zu allen Gerichten empfehlen wir
unseren frischen Salat vom Buffet
f¢r nbbd 0
(Preis nur in Verbindung mit einem Hauptgericht)

Umbestellung? Kein Problem & sprechen Sie mit unserem Service -
Personal. Nach Mdglichkeit werden wir Ihre Wiinsche bericksichtigen,
pro Gericht G 2,00
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Grillspezialitaten

Stellen Sie Ihr Gericht ganz nach lhren Winschen zusammen:

Rumpsteak (ca. 250g) ¢
vom Angusrind typisch mit Fettrand gebraten

Senf’

zartes Hahnchenbrustfilet
zu diesem Gericht empfehlen wir eine  der
Sol3en von der Beilagenseite

(Gewichts Angaben sind Rohgewichte)

(=

18,50

9,50

Alle Rindersteaks werden medium gebraten. Sollten Sie eine andere Zubereitung fur lhr
Rindersteak wiinschen, sprechen Sie uns bitte an. Bei durch gebratenen Rumpsteaks

Ubernehmen wir keine Garantie, dass das Fleisch noch zart ist.
Schweine- und Hahnchenfleisch braten wir grundsatzlich durch
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